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 ―全国各地からひまわりオイルを特産とする地域が集結し、その魅力を発信― 

件 名：「ひまわりオイルサミット 2017」を開催 

 

本サミットは昨年度、ひまわりオイルをテーマにまちづくりを進める自治体が集い、その魅力を

発信するため、初めて開催しました。 

今回は、昨年度の１市２町を上回る２市３町（北海道名寄市、北海道北竜町、兵庫県洲本市、兵

庫県佐用町、香川県まんのう町）及び１団体（１１７ＫＯＢＥぼうさい委員会）、１社（（株）テ

クノーブル）が参加して、購買層となる都市部でのＰＲ及び生産者、栽培農家同士の交流、企業連

携などを目的に、次のとおり開催しますので、お知らせします。 

 

１．日時  

平成２９年７月２９日（土）１１時３０分～１６時００分 

 

２．場所 

グランフロント大阪  

うめきたＳＨＩＰホール及びうめきた広場（大阪府大阪市北区大深町４−１） 

 

３．内容  

■うめきたＳＨＩＰホール 

 

第１部：「活動報告会及び意見交換会」 １１時３０分～１３時１５分 

参加市町や団体による取組発表、意見交換など  

 

第２部：「ひまわりオイル テイスティング ＤＡＹ」 １４時３０分～１６時００分 

①「ひまわりオイル」×イタリアンレストラン「IL GHIOTTONE di piu（イル・ギ

オットーネ ディ ピュー）」 

 ●オーナーシェフ・笹島保弘さんプロデュースによるオイルを使ったオリジナ

ルメニュー「ガスパチョのかき氷、ひまわりオイルで！」の試食（数量限定） 

 ●笹島シェフによる「ひまわりオイル」を使った料理の紹介 

  14時 45分～（20分程度） 

 

②全国各地の「ひまわりオイル」のテイスティング 

 ●佐用町産のブランドトマト「夢茜」などの野菜や、ひまわりの種が入ったア

イスなどに、全国各地のオイルをかけて食べ比べを行います。 

 

③「ひまわり」をテーマにした市町、団体の取組紹介  



 

 

兵庫県佐用町 

ひと まち 自然がきらめく 共生の郷 佐用 

 

■うめきた広場 

農産物や加工品などを販売するイベント「Umekiki Marché（ウメキキマルシェ）」に出展し、

参加市町、団体のひまわり関連商品をブース内で販売します。 

また、イタリアンレストラン「IL GHIOTTONE di piu（イル・ギオットーネ ディ ピュー）」

（グランフロント大阪北館 1 階）がキッチンカーを出店し、「ひまわりオイル」を使ったオリ

ジナルメニュー「ガスパチョのかき氷、ひまわりオイルで！」を販売します。 

 

（１）ブースによる「ひまわりオイル」の試食販売 

７月２８日（金）、２９日（土）、３０日（日） 

※２８、２９日は１２時～２０時、３０日は１９時まで 

 

（２）「IL GHIOTTONE （イル・ギオットーネ）」笹島シェフプロデュース 

キッチンカーによる「ひまわりオイル」を使ったオリジナル料理の販売 

７月３０日（日）１２時～１９時 

       

４．本件に関する問い合わせ 

佐用町役場 農林振興課 農林水産振興室 担当：福本 

ＴＥＬ :０７９０－８２－０６６７ 
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全国各地の特産品─とっておきの「ひま

わりオイル」─が集まりました。

おいしさの食べ比べで、自分のお気に入

りの「ひまわりオイル」が発見できます。
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●主催：兵庫県佐用町

●共催：北海道名寄市、北海道北竜町、兵庫県洲本市、

　　　  香川県まんのう町

●お問合せ：佐用町農林振興課 TEL.0790-82-0667

うめきた広場では、
７月28日～30日に
Umekiki Marché
を開催します！
「ひまわりオイル」も
販売しています♪

ひまわりオイルは─
天然のひまわりの種をしぼって

作ります。「ひまわりオイル」は、

オレイン酸やビタミンEが豊富。

料理に美容に安心・安全の自然

の恵みがぎっしり詰まっている

ヘルシーオイルです。

ひまわりオイルをテーマにまち
づくりを進める北海道名寄市、
北海道北竜町、兵庫県洲本市、
兵庫県佐用町、香川県まんのう町
が大阪・梅田に集結！それぞれ
の魅力を発信します！

全国各地の「ひまわりオイル」の
テイスティング
●アイスや野菜にオイルをかけて
　食べ比べてみよう！

1

「ひまわりオイル」×
「IL  GH IOT TONE  d i  p i u」
   （イル ギオットーネ ディ ピュー）

●「ガスパチョのかき氷、
　ひまわりオイルで！」の
　試食（数量限定）
●笹島保弘シェフによる
　「ひまわりオイル」を
　  使った料理の紹介
　  14:45～（20分程度）

グランフロント大阪北館1階2

「ひまわり」をテーマにした取組の紹介
●全国各地の取組・こだわりを知ろう
※各市町、117ＫＯＢＥぼうさい委員会、
    （株）テクノーブル

3

笹島保弘シェフ
24歳で初めてシェフを任され、32歳でＴＶ「料理の鉄
人」に出演。ドルチェ専門店やバール、フードプロ
デュースしたレストランをオープンするなど幅広く活躍。

30日に

※各市町、117ＫＯＢＥぼうさい委員会
  （株）テクノーブル

佐用町のブランド
トマト「夢茜」も登場！


